
 

 

33 パティシエ 
 

パティシエってなに？ 

パティシエとは、ケーキやクッキー、チョコレートなどの洋菓子
よ う が し

を作
つく

る菓子
か し

職人
しょくにん

のことです。お菓子作
か し づ く

りに関
かん

する知識
ち し き

や技術
ぎじゅつ

はもちろん、新
あたら

しい商品
しょうひん

のデザインを考
かんが

えたりするため、センスや創造力
そうぞうりょく

が必要
ひつよう

とされる仕事
し ご と

です。 

 活動
かつどう

の場
ば

はさまざまで、洋菓子店
よ う が し て ん

、製菓
せ い か

メーカー、ホテル、レストランのほか、インストラクターと

して菓子
か し

教室
きょうしつ

で教
おし

える人
ひと

もいます。また、実力
じつりょく

次第
し だ い

では、独立
どくりつ

して開業
かいぎょう

することもできます。 

給与
きゅうよ

は勤務先
き ん む さ き

によって違
ちが

いますが、平均
へいきん

年収
ねんしゅう

は約
やく

310万円
まんえん

です。 

 

 

 

パティシエになりたい！ 

パティシエになるために資格
し か く

は必要
ひつよう

ありませんが、専門的
せんもんてき

な知識
ち し き

と技術
ぎじゅつ

を身
み

につけておくのがよいで

しょう。そのためには、学校
がっこう

に通
かよ

い必要
ひつよう

な知識
ち し き

を身
み

につけ、実務
じ つ む

経験
けいけん

を積
つ

むことが大切
たいせつ

です。 

 

○ 専門
せんもん

学校
がっこう

に通
かよ

う 

高校
こうこう

卒業後
そつぎょうご

、製菓
せ い か

専門
せんもん

学校
がっこう

などでお菓子作
か し づ く

りの知識
ち し き

や技術
ぎじゅつ

を学
まな

んだあと、洋菓子店
よ う が し て ん

などに就 職
しゅうしょく

して

現場
げ ん ば

で経験
けいけん

を積
つ

みます。学費
が く ひ

は 2年間
ねんかん

で 250万
まん

円
えん

～300万円
まんえん

ほどかかります。 

 

○ お店
みせ

で修行
しゅぎょう

する 

専門
せんもん

学校
がっこう

には行
い

かず、就 職
しゅうしょく

希望先
きぼうさき

やハローワークの求人
きゅうじん

情報
じょうほう

から働
はたら

ける場所
ば し ょ

（洋菓子店
よ う が し て ん

やレスト

ランなど）を探
さが

して就 職
しゅうしょく

します。現場
げ ん ば

で働
はたさ

きながら、パティシエに必要
ひつよう

な知識
ち し き

や技術
ぎじゅつ

を習
しゅう

得
とく

する

ことができます。 

 

その他
ほか

に「製菓
せ い か

衛生師
え い せ い し

」や「菓子
か し

製造
せいぞう

技能士
ぎ の う し

」といった国家
こ っ か

資格
し か く

を持
も

っていると、就 職
しゅうしょく

だけでなく、

職場
しょくば

でのキャリアアップでも有利
ゆ う り

になります。 


